
 
 

 

             RUGBY CLUB TOULONNAIS / STADE FRANCAIS 
Samedi 4 mars 2023 

 
 

MENU COCKTAIL – 1er ETAGE 
APRES – MATCH  

 
 

BOUCHÉES SALÉES 
Opéra foie gras au grué de cacao 

Caroline au piment d’Espelette et jambon ibérique 

Calzone d’agneau confit et légumes du soleil 
Dôme de Gaspacho Andalou et fines herbes 

Sablé à la truffe noire et œuf de caille à la fleur de sel 
 

ATELIERS TRAITEURS 
Finger de Panisse au beurre truffé 

Calamars géants grillés 
Calamars géants pochés dans un fumet de poisson aux aromates et flambées au Pastis 

Banane flambée au Rhum 

Servie chaude dans sa coque croustillante 
Chantilly et sa sauce chocolat 

 
PLANCHES 

Planches de fromages 
Tome au foin et roquefort  

Miel d’acacia et confiture d’orange amère 
Planche de charcuterie 

Jambon fumé de Savoie et bresaola 
Olives de Nyons et gressin aux céréales 

 
 

PLAT CHAUD EN PANIER VAPEUR 
Noix d’agneau à la pistache, gâteau d’aubergine au banon 

Noisette d’agneau rosé en croute de pistache, aubergine marinée avec un appareil banon aux 
4 epices 

 
BOUCHÉES SUCRÉES 

Façon Sniker’s 
Mini Cheese Cake 

 
 

 

TRAITEUR OFFICIEL 

22-23 


